U cijenu svih odabranih menu-a uklju€eno je pice:

¥ domaci aperitiv dobrodoslice ($ljiva, loza, travarica, vi$nja, medica,
pelinkovac, votka)

¥ cocktaili dobrodoslice

¥ prirodni i gazirani sokovi

¥ litreno kvalitetno flasirano bijelo vino (Grasevina Markota, Grasevina
Fera vino, Grasevina Dakovo); crno vino (Cuve Markota, Frankovka
Fera vino, Cabernet sauvignon Dakovo)

¥ flasirano pivo - OZujsko, Karlovacko, Pan (alkoholno, bezalkoholno,

vadbens Menu s > e

Svi navedeni menu-i su all isclusive i ukljuéuju:

¥ Bogati i raznovrsni menu po izboru

¥ Najam dvorane

¥ Svadbeni kolaci

¥ Poklon sve¢ana torta po Vasem izboru izgledom i okusima

radl_er) ) ) ) ¥ Neogranicena konzumacija pic¢a tokom vecere
¥ gazirana i negazirana mineralna voda, ¥ Vegetarijanski ili poseban meni za potrebe Vasih gostiju
¥ kava ¥ Aperitivi i cocktial-i dobrodoslice

¥ Pjenusac za mladence, roditelje i kumove

¥ Profesionalna LED rasvjeta dvorane

¥ Gratis mini cvjetni aranZmani za stolove ili veliki bijeli svije¢njaci

¥ Baldahini, lampice...

¥ Lounge i terasa

¥ Garderoba / apartman za mladence

¥ Okrugli i ovalni stolovi s moguénoscu stolnjaka raznih boja
(stolovi raznih kapaciteta i oblika su takoder ukljuceni u cijenu),

¥ Moderne Tiffany Chiavari stolice

¥ Jelovnici i brojevi stolova na svakom stolu,

¥ Raspored sjedenja uzvanika na velikom ekranu

¥ Personalizirana izrada tlocrta sjedenja

¥ Bina za band

¥ Savjeti i pomo¢ pri izboru dekoracija, banda, fotografa, vjencanice...

¥ Koristenje sefa za poklone, |

¥ Osigurani besplatni parking za sve uzvanike

TOCENJE VASEG STRANOG ZESTOKOG PICA
- BEZ DODATNIH NAKNADA-

Maruska Ivié Carmak

Wedding Director e .
¥ Popust za smjestaj Vasih gostiju
Catering Ivié ¥ Voditelj svadbene sve&anosti U cilene menu-a je za Vas ukljucena cjelovecernja usluga bez nadoplata i ZAMP.
Tel. 01366 4400 / Mob. 0912904 985 2 Posluzivanje Vaseg alkoholnog piéa bezbez naknade - "'ech‘;Cd;Sdgfjg‘;ﬂ’;ﬁng?ﬁ'/azcﬂzjfaf"e““'

E-mail. maruska@ivic.hr / Web www.ivic.hr ¥ Neograni¢eno zadrzavanje, i dr. 0d 10 godina nadalje- kompletan menu.

Sastav i cijene menu-a su podlozni j ovisno o objeki jima cijena namirnica i rada na trzistu.




1. Party svadbeni menu

Hladno predjelo

Lijepo aranzirani prsut, dimljena Sunka, kulen, raznovrsni mijesani sirevi,
te druge fine hladne delikatese uz francusku i caprese salatu s mozzarellom
Kosare s raznovrsnim mijeSanim kruhom i domagim pecivima

Juha

Bistra goveda juha s domacim rezancima, kockicama mrkvice, govedine i celera

Glavno jelo

Fuzi u umaku od tartufa

Pohana piletina u mekom pivskom tijestu na «Orly» nacin uz prilog povréa na zaru
Raznovrsni grill specijaliteti uz prilog przenih kroketa

(svinjska pisanica punjena prsutom i sirom, pile¢i zabatak, pureci i pileci file...)

Umak od raznovrsnih gljiva

Sezonska mijeSana salata

Svecana prigodna torta po Zelji i dizajnu mladenaca- ukljucena kao promocija u ovaj menu
(ledeni vjetar, mousse tri vrste ¢okolade, ferrero, mousse Sumsko vode/jagoda, schwarzwald...)

Desert
MijeSani domadi suhi i kremasti kolagici

Kasno jelo
Hladne delikatesne party plate
ili cooking show punkt- listi¢i przenog soparnika sa skutom, ruzmarinom i blitvom

2. Kontinentalni svadbeni menu

Hladno predjelo

Lijepo aranzirani prsut, dimljena Sunka, kulen, raznovrsni mijesani sirevi,
te druge fine hladne delikatese uz francusku i rusku salatu

Kosare s raznovrsnim mijeSanim kruhom i domacim pecivima

Juha
Gusta krem zagorska juha sa dimljenim mesom i gljivama

Glavno jelo

Svinjece pecenje s prilogom zapecenog krumpira i povréa

Pohana piletina u mekom pivskom tijestu na «Orly» nacin uz prilog povréa na zaru

Raznovrsni grill specijaliteti uz prilog przenih kroketa

(kockice piletine u koSuljici od $peka, svinjska pisanica punjena prsutom i sirom, zabatak, puredi file...)
Umak od raznovrsnih gljiva

Sezonska mijeSana salata

Svecana prigodna torta po Zelji i dizajnu miadenaca- ukljuéena kao promocija u ovaj menu
(ledeni vjetar, mousse tri vrste ¢okolade, ferrero, mousse Sumsko voée/jagoda, schwarzwald...)

Pecenje
Hladno ili toplo pe¢enje odojak s raznja uz aranzmane mladog luka i paradajza
Krumpir pole na pekarski nacin

Desert
Mijesani domaci suhi i kremasti kolacici

Kasno jelo

Slane savijace od sira

PETAK 75 EUR
SUBOTA 80 EUR

3. Klasicna svec¢ana svadbena vecera

Hladno predjelo

Lijepo aranzirani prsut, dimljena Sunka, kulen, raznovrsni mijesani sirevi,
te druge fine hladne delikatese uz francusku i rusku salatu

Kosare s raznovrsnim mije$anim kruhom i domacim pecivima

Juha
Bistra goveda juha s domacim rezancima, kockicama mrkvice, govedine i celera

Glavno jelo

Teletina ispod peke s prilogom zape¢enog krumpira i povréa

Pohana piletina u mekom pivskom tijestu na «Orly» nacin uz prilog povréa na zaru

Raznovrsni grill specijaliteti uz prilog przenih kroketa

(kockice piletine u koSuljici od $peka, svinjska pisanica punjena prsutom i sirom, zabatak, pureci file...)
Umak od raznovrsnih gljiva

Sezonska mijeSana salata

Svecana prigodna torta po Zelji i dizajnu miadenaca- ukljuéena kao promocija u ovaj menu
(ledeni vjetar, mousse tri vrste okolade, ferrero, mousse Sumsko voce/jagoda, schwarzwald...)
Pecenje

Mlada janjetina s raznja uz prilog krumpirovih poli na pekarski nacin (50%)

Hladno pecenje odojak s raznja uz aranzmane mladnog luka i paradajza (50%)

Desert

Mijesani domaci suhi i kremasti kolacici

Kasno jelo

Vinski gula$

PETAK 79 EUR
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4. Gurmanski svecani svadbeni menu

Hladno predjelo

Lijepo aranzirani prsut, dimljena Sunka, kulen, raznovrsni mijesani sirevi,
te druge fine hladne delikatese uz rusku salatu

Dimljeni losos s umakom od limuna uz salatu s plodovima mora

Kosare s raznovrsnim mijeSanim kruhom i domaéim pecivima

Toplo predjelo

Zapeceni domaci Strukli

Juha

Bistra goveda juha s domacim rezancima, kockicama mrkvice, govedine i celera

Glavno jelo

Pohani pureci filet «a la Vladimir» u povrtnom umaku s prilogom kroketa

Svinjedi filet punjen prSutom i sirom na Zaru uz prilog krumpira na pekarski nacin
Pasticada na dalmatinski nacin uz prilog njoki

Sezonska mijesana salata

Svecana prigodna torta po Zelji i dizajnu mladenaca- ukijuéena kao promocija u ovaj menu
(ledeni vjetar, mousse tri vrste cokolade, ferrero, mousse Sumsko vode/jagoda, schwarzwald...)

Pecenje

Mlada janjetina s raznja uz prilog krumpirovih poli na pekarski nacin (50%)
Hladno pecenje odojak s raznja uz aranzmane mladnog luka i paradajza (50%)
Desert

MijeSani domaci suhi i kremasti kolacici

Kasno jelo
vinski gulas ili «Gobanac»
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5. Ekskluzivna svadbena vecera
Hladno predjelo

Lijepo aranzirani prsut, naresci od divljaci, dimljena Sunka, kulen, raznovrsni mijesani sirevi,
te druge fine hladne delikatese uz bukete talijanskih vege/pasta salati i morskih salati
Kosare s raznovrsnim mije$anim kruhom i domacim pecivima

Toplo predijelo
Domaci pilece trakice u tempura umaku s tri vrste umaka (tartar, kremasti «velutex i ljuti «chilly»

Juha

Teleéa ragu juha

Glavno jelo

Pletenica od fileta s pancetom i ruzmarinom na zaru uz prilog povrée na maslacu
Divlja¢ na francuski nacin uz prilog krusnih kuglica i dip od brusnice

Fileti bijele morske ribe s prilogom blitve i krumpira na dalmatinski nacin
Sezonska mijeSana salata

Svecana prigodna torta po Zelji i dizajnu miadenaca- ukljuéena kao promocija u ovaj menu
(ledeni vjetar, mousse tri vrste cokolade, ferrero, mousse Sumsko voce/jagoda, schwarzwald...)

Pecenje
Mlada janjetina s raznja uz prilog krumpirovih poli na pekarski na¢in (50%)
Hladno pecenje odojak s raznja uz aranzmane mladnog luka i paradajza (50%)

Desert
MijeSani domaci suhi i kremasti kola€ici + slatko-voéni stol

Kasno jelo
Gulas od divljaci

PETAK 90 EUR
SUBOTA 95 EUR

6. Svecana vecera- buffet varijanta- Svedski stol

Hladno i toplo predjelo (Svedski stol)

Lijepo aranzirani prsut, dimljena Sunka, kulen, raznovrsni mijesani sirevi...

Tricolore pasta salata s kozicama i povréem u krem umaku

Grcka salata sa scejzim povréem i feta sirom

Azijska salata s dimljenim tofuom i povréem u soja umaku

Zapeceni domaci Strukli na zagorski nacin

Domaca pasta u umaku od tartufa (moguc dodatni cooking show u velikom Grana Padano kolutu sira)
Bijeli rizoto s kozicama

KosSare s raznovrsnim mijeSanim kruhom i domaéim pecivima

Juha (posluzeno gostima za stolove)
Bistra goveda juha s domacim rezancima, kockicama mrkvice, govedine i celera

Glavno jelo (Svedski stol)

Pasticada na dalmatinski nacin uz prilog njoki

Teletina ispod peke s prilogom zapecenog krumpira i povréa

Pohana piletina u mekom pivskom tijestu na «Orly» nacin uz prilog povréa na zaru

Raznovrsni grill specijaliteti uz prilog przenih kroketa

(kockice piletine u ko$uljici od $peka, svinjska pisanica punjena prsutom i sirom, zabatak, pureci file...)
Sezonska mijesana salata

Svecana prigodna torta po Zelji i dizajnu mladenaca- ukljucena kao promocija u ovaj menu
(ledeni vjetar, mousse tri vrste ¢okolade, ferrero, mousse §umsko voce/jagoda, schwarzwald...)

Pecenje (Svedski stol)
Mlada janjetina s raznja uz prilog krumpirovih poli na pekarski nacin (50%)
Hladno pecenje odojak s raznja uz aranzmane mladnog luka i paradajza (50%)

Desert

Mijesani domaci suhi i kremasti kolacici + slatko-voéni stol
Kasno jelo
Gulas od divljaci
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