
Ponuda svečanih svadbenih menija

Hotel Zovko Zagreb



Piće dobrodošlice

Izbor koktela

Lozovača,Šljivovica,Travarica,Amaro, 

Pelinkovac,Stock,Vodka

Hladno predjelo

Cvjetovi dalmatinskog pršuta,slavonski kulen, dimljeni lax kare,

tvrdi sir,francuska salata,domaći uštipci, masline

Juha

Goveđa juha s tjesteninom, mesom i korjenastim povrćem

Glavno jelo

Svinjski odrezak na žaru

Dalmatinska pašticada

Panirani pileći file

Kuhano povrće, pečeni krumpir, njoke

Miješana salata

Topli napitci

Espresso Kava,Macchiato,Cappuccino

Kasna večera

Pečena janjetina i odojak 

Krumpir, luk,rajčica

Izbor pića

Bijelo i crno vino

Pivo:Ožujsko 0,50, Karlovačko 0,50,

Stella artois 0,33, Cool 0,50, Radler 0,50

Prirodni i gazirani sokovi

Negazirana i mineralna voda

Menu I

do 150 osoba 90€

151-250 osoba 88€

251-350 osoba 86€



Piće dobrodošlice 

Izbor koktela

Lozovača,Šljivovica,Travarica,Amaro,Pelinkovac,Stock,Vodka

Hladno predjelo

Cvjetovi dalmatinskog pršuta, slavonski kulen,dimljeni lax kare, 

tvrdi sir, francuska salata, svježi sir s vrhnjem,domaći uštipci

masline

Juha

Goveđa juha s tjesteninom, mesom i korjenastim povrćem

Toplo predjelo-švedski stol

Zapečeni zagorski štrukli

Glavno jelo

Pečena teleća prsa 

Svinjski odrezak na žaru u umaku od pršuta i kadulje 

Panirani pureći odrezak punjen šunkom i sirom 

Pekarski krumpir, njoke, kroketi

Izbor miješanih salata

Topli napitci

Kava, Macchiato, Cappuccino

Kasna večera

Pečena janjetina i odojak 

Krumpir, luk, rajčica

Mini sarmice ili Gulaš

Izbor pića

Bijelo i crno vino

Pivo:Ožujsko 0,50, Karlovačko 0,50,

Stella artois 0,33, Cool 0,50, Radler 0,50

Prirodni i gazirani sokovi

Negazirana i mineralna voda

Menu II

do 150 osoba 92€

151-250 osoba 90€

251-350 osoba 88€



Menu III

Piće dobrodošlice

Voćne rakije i likeri,

Tradicionalni aperitivi, Izbor koktela

Finger food zalogaji posebno dizajnirani

Razni canape zalogaji, Mini ražnjići sa cherry rajčicom i 

mozzarellom,razni sirevi sa voćem i  orasima

Hladno predjelo

Cvjetovi dalmatinskog pršuta, slavonski kulen,dimljeni lax kare, izbor 

sireva,francuska salata, svježi sir s vrhnjem, domaći uštipci,masline

Juha

Goveđa juha s domaćim rezancima

Toplo predjelo-švedski stol

Istarski fuži u umaku od tartufa

Glavno jelo

Pureći Cordon bleu

Svinjski odrezak punjen sirom i špinatom 

Teletina Princ Orloff

Povrće na maslacu, kroketi, pekarski krumpir

Miješana salata

Svježe voće 

Topli napitci

Kava, Macchiato, Capuccino

Kasna večera

Pečena janjetina i odojak 

Krumpir, luk, rajčica,paprika

Lovački gulaš sa domaćim njokima

Izbor pića

Vino bijelo i crno butelja

Pivo:Ožujsko 0,50, Karlovačko 0,50,

Stella artois 0,33, Cool 0,50, Radler 0,50

Prirodni i gazirani sokovi

Negazirana i mineralna voda

do 150 osoba 94€

151-250 osoba 92€

251-350 osoba 90€



Dekoracija dvorane-gratis!

-Izbor kombinacija boja za dekoraciju dvorane 

(bijela, crna, srebrna, zlatna, šampanj, smeđa, 

ružičasta, svijetlo ružičasta, ljubičasta, svijetlo 

ljubičasta, plava, svijetlo plava, zelena)

-Cvijeće na stolovima (ljiljani ili šlajer)

-Srebrni svijećnjaci

-Ispis svadbenog menija za svaki stol

-Rasvjeta

-Sef za darove uz mladenački stol

-Nacrt dvorane s popisom uzvanika pdf-format



Navedene ponude uključuju

-Posluga aperitiva i koktela 

-Pjenušac nakon svečane najave ulaza u dvoranu 

za mladence, kumove i roditelje

-Pjenušac za mladence i kumove prilikom rezanja 

torte

-Vegetarijanski meni za Vaše goste

-Djeca do 4 godine-GRATIS!

-Djeca  do 10 godina -50% cijene menija

-Posluživanje Vašeg alkoholnog pića

-Posluživanje Vaše svečane svadbene torte

-Servis osoblja bez dodatnih naknada nakon 

ponoći

-Apartman za mladence

-Besplatan parking za sve goste

-Popust na cijene smještaja u hotelu

Zadržavamo pravo promjene cijena, radi trenutnog stanja na 
tržištu!



Nacrt postava dvorane



A: Slavonska avenija 59, Sesvete

T: 01-2040-840 M: 091-2168-615

E-mail: hotel.prodaja@zovko.com www.hoteli-zovko.com

...detalji čine razliku...
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