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FINGER FOOD
Mesni zalogaji
Kanape zalogaji s roast beefom i pjenicom od tartufa 

Kanape zalogaji s kulenom i paprikom

Kanape od buđole, svježeg sira i maslina

Kanape zalogaji s dimljenom puretinom i mladim sirom

Kanape zalogaji s pršutom i paškim sirom

Mesne okruglice u BBQ umaku

Pureći prutići u sezamu s cocktail umakom

Mini burrito s mesom i crvenim grahom

Mini quesadillas od piletine i povrća

Mini Quiche Lorraine sa šunkom i paprikom

Košarice od prhkog tijesta s paštetom od piletine i tartufa

Košarice od tikvica punjene s piletinom i julienne povrćem

Rolice punjene piletinom – mini sausage rolls

Rolica pršuta sa šarenim maslinama

Cocktail štapići od premium šunke, sira i cherry rajčice

Proljetne rolice u slatko-kiselom umaku

Lagana salata s rajčicom, mozzarellom i piletinom

Cocktail štapići s pršutom i dinjom

Matis rolica

Mini pikantni burgeri

Riblji zalogaji
Kanape zalogaji s lososom i svježim koprom

Kanape zalogaji s lososom i kavijarom

Kanape s pjenicom od tune i inćuna

Žličice nadjevene repovima jadranskih kozica u Remoulade umaku

Salata od jadranske hobotnice servirana u keramičkim posudicama

Pohani krakovi hobotnice s cocktail umakom

Salata tuna-mozzarella servirana u lađici

Marinirani jadranski brancin na podlozi od rikole

Ocean dream kolačići od lososa s hrenom, sirom, svježim koprom i medom

3

M
EN

U



Vegetarijanski zalogaji
Kanape zalogaji s cherry rajčicom i mozzarellom

Kanape zalogaji sa svježim krastavcem i namazom od sira

Kanape zalogaji s tri vrste sira na integralnom kruhu 

Kanape zalogaji s pjenicom od Liptauera

Kanape zalogaji s pjenicom od četiri vrste sira

Kanape zalogaji s pastom od crnih maslina

Mini Quiche Lorraine s gorgonzolom i maslinama

Mini Quiche Lorraine sa špinatom i sirom

Lađice s pjenicom od brokule i cvjetače

Ražnjići s feta sirom i cherry rajčicom

Cocktail štapići sa sirom, voćem i maslinama

Baby mozzarella s cherry rajčicom i coulisseom od rikole

Krekeri s tofuom i povrćem

Topli zalogaji
Mini pikantni burgeri

Empanadosi od teletine

Pureći mignoni u domaćoj panceti

Mesni uštipci prožeti dimljenom vratinom i sirom

Ražnjići od piletine s povrćem

Pureće rolice punjene rikolom pohane u sezamu 

Rolice karea punjene sirom i šunkom 

Brancin u košuljici od domaćeg pršuta 

Ražnjići grdobine sa slaninom na ružmarinu

Pohana buffalo mozzarella

Pohani sir u cornflakesu

Zapečene mini štruklice

Coffee break – zalogaji
Čajni kolačići

Raznovrsni cookies

Mini palačinke s Nutellom

Razne savijače

Mini pite razne

Razni muffini

Lisnate i prhke košarice s raznovrsnim punjenjem

Mini croissant
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FINGER FOOD PREMIUM
Mesni zalogaji
Carpaccio od bifteka s Grana Padanom i prženom rikolom 

Rolani ministeak na gelu od guščje jetre i bijelih tartufa

Grisini s dalmatinskim pršutom

Lomito – mini burger s roastbeefom, rajčicom, sirom i šunkom 

Istarski pršut na kockama šarene palente s dinjom

Šareni bomboni od piletine s ricotta sirom i tartufima

Pureći prutići s krostatom od sezama i lanenih sjemenki

Medena kobasica s pogačicom od čvaraka

Riblji zalogaji
Košarice od prhkog tijesta s jadranskim kozicama i Remoulade gelom

Jadranska salata s rajčicom, vongolama i jadranskim kozicama

Ocean dream kolačići od lososa s Philadelphia sirom, svježim koprom i medom 

Kanape zalogaji od lososa s pjenicom od sira i perlama meda

Sushi zalogaji - maki s povrćem

Žličice nadjevene repovima jadranskih kozica u Remoulade umaku

Vegetarijanski zalogaji
Tortica od pjenice gorgonzole s orasima i alfa alfa klicama

Baby mozzarella s cherry rajčicom i coulisseom od rikole

Krekeri s tofuom i povrćem

Ražnjići s feta sirom i cherry rajčicom

Topli zalogaji
Rolani ministeak na gelu od guščje jetre i bijelih tartufa

Pureći prutići s krostatom od sezama i lanenih sjemenki

 Medena kobasica s pogačicom od čvaraka

 Galantina od teletine

Rolani janjeći steak nadjeven finim travama u umaku od pjenušca

Terina od jelena i brusnica u kremi od heljde i oraha

Grdobina u tempuri s crnim čipsom od ružmarina

File brancina u košuljici od tikvica i domaće slanine 

Black Tiger uz tartufirani krumpir

Gratinirana St. Jacques kapica

Pohana buffalo mozzarella

Pohani sir u cornflakesu
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HLADNA PREDJELA
S mesom
Dalmatinski pršut s dinjom

Dalmatinski pršut s maslinama

Slavonski kulen sa svježim mladim sirom

Sušeni kare s hrenom

Domaća šunka u kruhu, servirana s hrenom i lukom

Domaća šunka servirana s hren umakom

Rolice od šunke s pjenicom od sira

Rolice od šunke s pjenicom od jaja

Roastbeef sa šparogama

Dimljena pureća prsa s brusnicom

Rimsko pečenje s narančom i kruškama

Kraljevska pašteta od tartufa

Pašteta od piletine-pikantna

S ribom
Morski pršut (file dimljene tune)

Tinballini od rakova i povrća

Mali pudinzi s račićima

Mali pudinzi sa sirom i špinatom

Mus od lososa i račića

Marinirani losos s dipom od goruščice

Dimljeni losos s kavijarom

Razna dimljena riba

Jastog Bellevue

Pašteta od tune

Pašteta od bakalara

Slane srdele s kaparama

Marinirane haringe

Rolice dimljenog lososa s vrhnjem i hrenom
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HLADNA PREDJELA
Sa sirom
Izbor sireva s voćem

Svježi sir i vrhnje

Rajčice punjene s gorgonzolom

Namaz od sira s pistacijom i orasima

Vegetarijanske plate
Marinirano povrće

Bavarese od šparoga

Rajčice punjene s rižom

Povrće u aspiku
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TOPLA PREDJELA
Zapečeni zagorski štrukli

Kuhani štrukli s mrvicama

Pita zeljanica

Quich Lorraines s porilukom

Mesne lazanje

Mesna trilogija s kineskim povrćem

Njoki u umaku od pršuta i kadulje

Njoki u umaku od gorgonzole s piletinom, maslinama i pancetom

Njoki u umaku s puretinom i brokulom

Njoki u umaku od gorgonzole

Njoki u umaku četiri vrste sira

Istarski fuži u umaku od tartufa

Domaće šurlice u umaku od škampa i tikvica

Domaće zelene tagliatele Alla mozzarella (umak od dimljenog lososa, 

škampa, rajčice, vrhnja i gorgonzole zapečeno s mozzarellom)

Tortelini gratinati (umak od gorgonzole, šampinjona i šunke zapečeni sa sirom)

Tortillas con carne di maiale (mljeveno meso svinjetine, rajčice, šampinjoni 

zapečeno s vrhnjem i sirom)

Chimicange di pollo (tortillas punjena pilećim mesom, rajčicom, meksičkim 

grahom, kukuruzom i zapečeno s vrhnjem)

Paella “Valensiana” (meso svinjetine, račići, povrće)

Crni rižoto o sipe

Rižoto Kvatrić (šampinjoni, puretina (ragu)

Rižoto frutti di mare (plodovi mora)

8

M
EN

U



9

M
EN

U

TJESTENINE I RIŽOTA
Domaća tjestenina
Istarski fuži na pastirski

Istarski fuži s tartufima

Domaći široki rezanci s dagnjama i orasima

Domaći široki rezanci u umaku od škampi i tikvica

Spaghetti
Alla milanese – rajčica, šunka (po želji zapečeno sa sirom)

Alla carbonara – vrhnje, jaja, špek, parmezan

Agli zucchini – rajčica, tikvice, bosiljak

Alla bolognese – rajčica, mljeveno meso (po želji zapečeno sa sirom)

Ai quattro formaggi – vrhnje, 4 vrste sira

Ai frutti di mare – rajčica, luk, plodovi mora

Agli scampi – rajčica, vrhnje, škampi (rozi umak)

Ai tartufi – vrhnje, tartufi, sherry brandy

Rigatoni
Rigatoni s krem umakom od škampi

All’ arrabbiata – rajčica, špek, ljuti feferoni

Verdi – rajčica, razno povrće

Con carne di maiale – rajčica, mljeveno meso, šampinjoni (zapečeno sa sirom)

Tagliatele – rezanci
Ai funghi – vrhnje, piletina, šampinjoni, luk

Ai frutti di mare – rajčica, luk, plodovi mora

Alla mozzarella (zeleni rezanci) – vrhnje, rajčica, škampi, mozzarella (zapečeno)

Al gorgonzola – škampi, losos, gorgonzola, vrhnje

Barbieri (zapečeni) – vrhnje, škampi, sir, šampanjac, provans (francuske trave)
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TJESTENINE I RIŽOTA
Gnocchi – njoki
Njoki s lješnjacima i bosiljkom

Crni njoki s umakom od sipe, hobotnice i liganja

Njoki u umaku s puretinom i brokulom

Al pesto – vrhnje, bosiljak

Verdi – vrhnje, špinat

Al gorgonzola – vrhnje, gorgonzola

Ai quattro formaggi – vrhnje, 4 vrste sira

Re di mare – maslinovo ulje, peršin, češnjak, plodovi mora

Tortelini
Verdi – vrhnje, špinat

Semplici – vrhnje, šunka

Gratinati – vrhnje, šampinjoni, šunka (zapečeno sa sirom)

Risotti – rižoto

Rižoto sa školjkama

Paella “Valenciana”

Vegetarijanski rižoto

Ai funghi – šampinjoni, bukovače

Nero di seppie – crni rižoto od sipe

Ai calamari – lignje

Al polpo – hobotnica

Ai frutti di mare – plodovi mora

“Quattric” – šampinjoni, puretina (ragu)

Agli scampi – škampi

Topla glavna jela
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TOPLA GLAVNA JELA
Topla glavna jela - od mesa
Teleći odrezak Cordon blue

Rolada od telećih prsa s finim travama

Pečena teletina u prošeku

Teletina na lovački (pikantni umak od šampinjona, lučica i domaće slanine)

Teleći medaljoni u umaku s račićima

Teleći medaljoni u umaku od gljiva

Teleća roladica s pinjolima (teleći odresci nadjeveni telećim mesom, pinjolima, mažuranom, 

svježim bosiljkom, gljivama i parmezanom)

Smotuljci od telećeg mesa (kuhano jaje, pinjoli, grožđice, feta sir, komorač)

Zapečeni teleći savici (pileća jetrica, kuhana šunka, vlasac, kadulja, zapečeno u lisnatom tjestu)

Teleći odrezak s paprikom i inćunima (crvena i žuta paprika, file inćuna, crne masline, kapare, 

umak od rajčice)

Teleći odrezak “Mediteran” (pikantni umak od rajčice, šampinjona, domaće pancete i 

mediteranskih trava)

“Saltimboka a la Romana” (teleći odrezak punjen pršutom i kaduljom u naravnom umaku)

Teleći sote s povrćem

“Sote Stroganof” (sotirana goveđa pisanica u umaku od senfa, šampinjona i kiselih krastavcima)

Goveđa pisanica Welington (goveđi file nadjeven pikantnom farsom od šampinjona u košuljici 

od lisnatog tjesta)

Dalmatinska pašticada (špikana junetina u pikantnom umaku)

Goveđi faitas (goveđi file narezan na rezance pečen na grilu s lukom i paprikom u pikantnom 

umaku od soje)

Goveđa pisanica pirjana u Babiću

Dalmatinska pržolica (goveđa pržolica pečena na grilu začinjena češnjakom peršinom i 

maslinovim uljem)

Pržolica “Lyonnaise” (goveđa pržolica pečena na grillu u pikantnom umaku od luka)

Goveđe pečenje nadjeveno kajganom i paprikama

Goveđa pržolica s rakijom u umaku od senfa (senf, worcester, rakija)

Juneći odresci na vražji (juneći odresci punjeni parmezanom, pancetom i peršinom)
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TOPLA GLAVNA JELA
Topla glavna jela - od mesa
Juneći odresci s pancetom, kaparama i slanim inćunima

Juneći odresci u umaku od zelenog papra

Juneći odresci “Moskovkaya” (grubo mljeveni crni papar u umaku od vodke)

Juneći omotani polpeti (juneći polpeti sa skutom, parmezanom, muškatnim oraščićem i 

majoranom omotan u zelenu salatu)

Punjeni kosani odresci (sa šunkom i topljenim sirom)

Juneća rolada punjena pršutom, sirom i gljivama

Zagrebački ražnjić (ražnjić nadjeven goveđim, purećim, svinjskim medaljonom, pečenom 

paprikom i pohanim sirom)

Pileća prsa s gorušicom (orušica, maslinovo ulje i začinsko bilje)

Pileći smotuljci s paprikom (pileća prsa, debela crvena paprika, ljutika i svježi bosiljak)

Pileći popečci (pileći odrezak nadjeven šunkom i sirom paniran na “Pariški”)

Pileće kockice na proljetni (pileće meso s povrćem)

Pileći ražnjići s paprikom

Pileći “Bečki” odrezak

Piletina a la diavola (tri vrste paprike, poriluk, đumbir, curry prah i soja sos)

Pileći odresci u kukuruznim pahuljicama

Piletina na kineski (kinesko povrće)

Piletina u curry-ju

Pileći medaljoni u umaku od šampinjonima

Pileće rolice nadjevene špinatom i svježim kravljim sirom u sezamu

Piletina “Marengo” (lučice, šampinjoni i slanina)

Pileći ražnjići “Makini” (marinirani ražnjići u umaku od rajčice, klinčića, cimeta, curry-a i pinjola)

Pureći odresci s pršutom i dimljenim sirom na brusketi

Pureći odresci s agrumima

Nadjevena pureća rolada (mljeveno teleće meso, šunka, parmezan i ružmarin)

Pureći medaljoni u umaku od hrena

Pureći prsa u umaku od gorgonzole i maslina

Rolice od puretine sa šunkom i sirom pržene u sezamu

Pureći ražnjići u panceti

Syrano odrezak (pureći odrezak punjen dimljenom vratinom i dimljenim sirom pečen na grillu)

Pureći odresci u sezamu

Puretina u slatko-kiselom umaku s kineskim povrćem

Rolada “Paris” (pureća prsa punjena rikolom, slaninom i paprikom)

Medaljoni lungića u umaku od pršuta i kadulje

Smotuljci od svinjetine sa slaninom u košuljici od lisnatom tijestu

Svinjsko pečenje 12
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TOPLA GLAVNA JELA
Topla glavna jela - od mesa
Praški odrezak (svinjski odrezak nadjeven s finom šunkom i zapečen sa sirom)

Geschnetzeltes Zuricher Art (sotirana svinjetina u umaku sa šampinjonima i kiselim krastavcima)

Hajdučki ražnjić (svinjski kare bez kosti, slanina, paprika i crveni luk na ražnjiću)

Pljeskavica special (miješano mljeveno meso punjeno s feta sirom i pečeno na roštilju)

Adriatik odrezak (svinjski odrezak nadjeven s finom šunkom, rajčicom i gratiniran bešamelom)

Florentina odrezak (svinjski odrezak nadjeven sa špinatom i gratiniran bešamelom)

Svinjski odrezak na lovački (pikantni umak od ljutike, šampinjona i slanine)

Samoborski odrezak (odrezak u pikantnom umaku od češnjaka)

Pečeni svinjski kare u finom umaku

Svinjski ragu od artičoka i krumpira

Marinirani popečci (mljevena svinjetina, pršut, ovčji sir i ružmarin)

Svinjski medaljoni u maramici nadjeveni šunkom i sirom

Svinjska pisanica a la Stubica (sa suhim šljivama i umakom od šljivovice)

Srnetina s vrganjima

Srnetina s brusnicama

Srnetina u slanoj tjestenini (srneći file, slanina i pistacija)

Srneća leđa u vinu i konjaku

Vepar u slatko-kiselom umaku (grožđice, klinčić, šljive, višnje, pinjoli, pršut i čokolada za kuhanje)

Vepar s jabukama

Zec a la Cacciatora (usitnjeni zec u finom umaku od pancete i crnog vina)

Zec u slatkom i jakom (usitnjeni zec s grožđicama, kandirana korica naranče, crno vino,

slatki kakao i začinsko bilje)

Patka s medom

Patka s narančama

Pačja prsa u umaku i začinima (med, crno vino, cimet, klinčić i muškatni oraščić)

Ždrebeći file sa senfom

Ždrebeći osobuko s narančom

Brasciole od ždrebetine (kapare i ovčji sir)

Janjeći kotleti sa žara

Janjeći ragu

Janjetina na lešo

Janjeći brudet

Janjeći medaljoni s gljivama

Ražnjići s janjetinom i kobasicom
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TOPLA GLAVNA JELA
Topla glavna jela – od riba
Savici od brancina u košuljici od pršuta i tikvica

Orada u kori od krumpira (file orade nadjeven kremom od račića obložen krumpirom i zapečen)

Škarpina u umaku od paprike (crvena i žuta paprika, cherry rajčica i češnjak)

File soma punjen grožđicama i pinjolima (grožđice, orah, cimet, pinjoli paniran u mrvicama i pržen)

Oslić s krumpirom

Polpeti od oslića i komorača

Losos u umaku od naranče

Morski pas s capanatom od artičoka (rajčica, korijen celera, kapare, zelene masline i artičoke)

Punjene srdele sa inćunima i ovčjim sirom (panirane u mrvicama i pržene)

Bakalar na bijelo

Lignje punjene račićima i povrćem

Lignje punjene maslinama

Lignje i sipe s paprikom (rajčica, crvena paprika, origano i ljutika)

Hobotnica s krumpirom

Sipa u umaku od gljiva

Škampi na buzaru

Jakovljeve kapice sa šafranom (umak o vrhnja, ljutike i šafrana)

Mrežica od soma u kremi “Zabaione”

Zapečeni file soma (na podlozi od blitve, patlidžana nadjeven rajčicama i zapečen vrhnjem i sirom)

Smotuljak od soma (tvrdi kravlji sir, luk, češnjak i bosiljak)

Smotuljci od tune (odrezak od tune nadjeven ovčjim sirom, jajima, češnjakom i peršinom)
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TOPLA GLAVNA JELA
Topla glavna jela – vegetarijanska jela
Zapečeni prstenovi tikvica

Povrće sa žara zapečeno s tofuom

Odresci od povrća na krem špinatu

Soja na djavolski

Tortillas punjena ratatujem (na podlozi od blitve zapečena sojinim vrhnjem i tofuom)

Punjene rajčice s rižom i povrćem

Punjene kapice šampinjona

Rolice od kupusa s povrćem

Rižoto s gljivama

Okruglice od mozzarelle i riže

Kaneloni s povrćem

Lazanje od povrća

Grilirane sojine pogače

Roštilj standardna ponuda
Mesni uštipci prožeti dimljenom vratinom i sirom

Lungić punjen sirom i šunkom u maramici

Pureći ražnjići u domaćoj panceti

Pileći batak i zabatak

Marinirani komadići beefsteak-a

Svinjaska rebrica u BBQ umaku

Marinirana pileća krilca u slatko – kiselom umaku

Roštilj premium ponuda
Veći beef stakeov-i i ramstek rezani pred gostima

Svinjska rebrica u BBQ umaku

Mini burgeri s domaćom pancetom i sirom

Domaće roštilj kobasice u hruskavoj lepinji

Pileća marinirana krilca

Marinirana piletina rezana na trakaste komade za punjenje tortilja

Hot dog i šiš kobasica u pecivu
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SALATE
Salate – sa sirom
Salate – sa sirom

Salata sa sirom, šopska salata (paprika, krastavci, rajčica, crveni luk, feta sir, vinaigrette dressing)

Salata Mozzarella s rajčicom i svježim bosiljkom (začinjena aceto balsamico dressingom)

Salata od feta sira i maslina (sir mariniran s mediteranskim travama, začinjeno s maslinovim 

uljem)

Šef salata (lisnata miješana salata, rikola, cherry rajčica, masline, feta sir, grana padano dressing, 

balzamico, maslinovo ulje)

Sicilijanska salata (lisnata zelena salata, rikola, rajčica, mladi luk, krastavci, mrkva, šampinjoni, 

kruton kruh, šunka, mozzarella, dressing od češnjaka, senfa, balzamico ocat, maslinovo ulje)

Salate – sa mesom
Salata od govedine (kuhana govedina, kiseli krastavci, mladi luk, rajčica, zelena paprika, francus-

ki dressing-gorušica, vrhnje, jaje, maslinovo ulje i jabučni ocat)

Salata Kvatrić s puretinom (pečena pureća prsa, zelena salata, crveno zelje, bijelo zelje, krastav-

ci, rajčica, tri boje paprika, šampinjoni, kukuruz, mrkva, cocktail dressing –majoneza, kečap, 

sok od narandže, brendy, sol, tabasco)

Meksička salata (kuhana junetina, crveni grah, kukuruz, paprika, crveni luk, rajčica, senf, vinski 

ocat)

Salata od piletine s povrćem (piletina, paprika, krastavci, poriluk, rajčica, kukuruz, balsamico 

dressing)

Ruska salata (šunka, mahune, grašak, mrkva, krumpir, jaja, majoneza dressing)

Talijanska salata (tjestenina, šunka, pršut, sir, češnjak)

Penne tricolore (šunka, pršut, sir, tršćanski dresing-rajčica, češnjak, maslinovo ulje, vinski ocat)

Meksička salata (šunka, crveni meksički grah, tri boje paprike, kukuruz, senf, kečap, crveni luk)

Salata od mahuna (zelene mahune, prepržena slanina, rajčica, list peršina, češnjak dressing 

maslinovo ulje, jabučni ocat)

Salata Opera s puretinom (kuhana puretina, goveđi jezik, šparoge, majoneza dressing, jaja)

Salata Tosca (pečena piletina, goveđi jezik, artičoke, cikla, kuhani bjelanjak, majoneza umak)

Šarena salata s rižom (riža, pečena piletina, korjenasto povrće, maslac od kikirikija, sezam ulje, 

jogurt)

Cezar salata (zelena salata, rikola, pržena slanina, kruton od kruha, remulad umak)

Salata od domaće šunke (bijelo zelje, paprika, crveni luk, kruton od kruha, mrkva, začinjeno 

senfom, vrhnjem i mediteranskim travama)
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Salate – od povrća
Grčka salata s kozjim sirom i maslinama (tri boje paprike, krastavci, rajčica, masline, feta sir 

(kozji), crveni luk, maslinovo ulje,jabučni ocat)

Francuska salata (mrkva, grašak, krumpir, jaja, majoneza dressing)

Salata Florida (egzotična – ananas, grejp, banane, orah, majoneza umak)

Krumpir salata s jajima i curry-em (krumpir, jaja, majoneza, curry umak)

Antipasti (pečena paprika, pečena tikvica, patlidžani, šampinjoni, bosiljak, aceto balsamico, 

maslinovo ulje, češnjak)

Izbor svježih sezonskih salata – ovisno o godišnjim dobima – lisnata zelena salata, rajčica, 

krastavci s kiselim vrhnjem i koprom, paprika tri boje, krumpir, matovilac, pečena paprika, 

grah, mix pickles (miješano ukiseljeno povrće), kupus crveni, kupus bijeli, rikola, grah 

salata, mladi luk

Salate – s ribom
Salata od jadranske hobotnice s krumpirom (hobotnica, krumpir, češnjak, list peršina, ocat, 

maslinovo ulje)

Salata od plodova mora s povrćem (vongole, dagnje, hobotnica, gamberi , lignje, bijela riba, 

rajčica kapare, ocat, maslinovo ulje, češnjak)

Salata tuna s pinto grahom (tuna, grah, mladi luk, bućino ulje, vinski ocat)

Salata tuna tri boje (fusilli tricolore, tuna, rajčica, kiseli krastavci, senf, kečap, maslinovo ulje, 

vinski ocat)

Punjene rajčice na primoštenski (rajčica napunjena s pikantnom salatom od tune)

Salata Rimini s tunom i mozzarellom (listići miješane lisnate salate, tuna, mozzarella, jaja, 

rajčica, balzamico dressing)

Salate – od voća i povrća
Waldorf salata (celer, jabuke, orasi, prženi lješnjaci, majoneza umak)
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PRILOZI
Prilozi – od krumpira
Pekarski krumpir

Bačvice od krumpira-pržene

Restani krumpir

Pečeni krumpir

Prženi krumpir

Pržene okruglice od krumpira s vrhnjem

Kroketi

Kruškice od krumpirovog tijesta

Pire krumpir

Slani krumpir

Vrbovečki krumpir s vrhnjem

Prilozi – od tjestenine
Šurlice

Fuži

Zelene Tagliatelle

Domaći njoki

Crni njoki

Njoki sa špinatom

Domaći rezanci

Domaći mlinci

Knedle od kruha, štruca od kruha

Špecle

Bijele tagliatelle

Palenta



19

M
EN

UPRILOZI
Prilozi – od riže
Bijela riža

Zelena riža sa špinatom

Riža s kukuruzom

Prilozi – od povrća
Blitva lešo

Blitva na dalmatinski

Povrće na maslacu

Zapečeni grah

Grah s vrhnjem

Povrće na žaru

Gljive na žaru



20

M
EN

U

DESERTI I SLASTICE
Tradicionalni kremasti kolači
(zalogajna forma)

Mađarica

Bijela pita

Trostruki užitak

Raffaello kocke

Dunavski valovi

Narančine kocke

Londoneri

Rum kuglice

Kokos rolada

Mignoni - razni

Moderni kolači
(zalogajna forma)

Profiteroli

Prhke voćne košarice

Pralinice (razni okusi)

Macarons (razni okusi)

Raffaello kuglice, Vanil kuglice, Bailey’s kuglice

Mousse / krema u čašici (razni okusi, razni preljevi...)

Panna Cotta u čašicama (razni okusi...)

Čajni kolači
(zalogajna forma)

Išleri

Cvjetići

Husarski kolačići

Vanil kiflice

Šumska pita

Čoko pita

Premium slatkiši
Krema sa šafranom na posteljici od šumskog voća

Ganache od tamne čokolade na podlozi od badema i naranče

Košarica „La creme au citron“

Mousse od šumskog voća

Truffle
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Ferrero Cake, Nutella i lješnjaci
Čokoladni Alkazar, bogati okus tamne čokolade
Cheesecake Classic
Cheesecake sa šumskim voćem
Ledeni vjetar (s voćem)
Krostata s jabukama i cimetom
Voćna pita
Best Chocolate Cake, čokoladni parfe
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DJEČJI MENI
Otvoreni sendviči (sastojci razni po Vašem izboru)

Mini trokut sendviči (sastojci razni po Vašem izboru)

Mini hamburgeri s pohancima (prilozi po Vašem izboru)

Mini ražnjići od puretine s povrćem

Pohani prutići od piletine u sezamu

Kanape sendviči prilagođeni uzrastu (sastojci razni po izboru)

Mini pizze (sastojci razni po Vašem izboru)

Špagete bolognese

Tortelini od sira u umaku od šunke i vrhnja

Pužići tri colore s topljenim sirom

Lazanje sa sirom


